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15810000-9 Pieczywo, $wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie

2. ZAKRES DOSTAWY PRODUKTOW ZYWNOSCIOWYCH:

LN < WARSZAWSKI
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
»Sukcesywne dostawy produktéw zywnosciowych do osrodka kolonijno-
wczasowego ,,BAJKA” w tukecinie”
Czesc 3
1. KODY CPV:
Czesc lll:

1. Przedmiotem zamodwienia sg sukcesywne dostawy pieczywa i wyrobow piekarskich oraz

ciastkarskich do Osrodka Kolonijno-Wypoczynkowego ,,BAJKA” - Uniwersytetu Warszawskiego, ul.

Stoneczna 10, 72-400 tukecin— Kamiern Pomorski, wojewédztwo zachodniopomorskie, zwane

dalej artykutami.

2. Asortyment oraz szacunkowa ilo$¢ wyszczegdlniona zostata w ponizszej tabeli asortymentu.

L.p. Asortyment j-m. WI?"(.O sc.
zamoOwienia
1 2 3 4
Butka kajzerka pszenna mini 35 g
! W sktadzie m.in. maka pszenna, drozdze, woda, sdl szt. 10000
5 Butka kaj.zerk.a pszenna 50 g . , ot 300
W sktadzie m.in. maka pszenna, drozdze, woda, sél
3 | Butka koktajlowa 35 g szt. 10 000
Butka grahamka 80 g
4 W sktadzie m.in. magka pszenna graham szt. 300
5 Chleb szc.zecu?skl krojony 500 g ot 1000
W sktadzie m.in. maka pszenna
Chleb orkiszowy krojony 500 g
6 | W sktadzie m.in. maka orkiszowa, zytnia typ 720, drozdze, woda, szt. 1000
sol
Chleb razowy krojony 750g
/ W sktadzie m.in. maka zytnia razowa min. 40%, szt. 600
Drozdzéwka (Butka stodka) min. 120g/1szt., ciasto drozdzowe z
jednorodng masg owocowg o przyktadowym smaku: wisnie bez
pestek, Sliwka bez pestek, jabtko, jagody, rabarbar, czarna
porzeczka, czerwona porzeczka, ksztatt podtuzny lub okragty lub
w ksztafcie nadanym przez producenta, skérka gtadka, lekko
8 szt. 1000
btyszczaca lub matowa, oblana lukrem lub posypana kruszonka,
skorka ztocista do jasnobrgzowej, aromat charakterystyczny dla
drozdzéwki, opakowanie zbiorcze - kosz ptytki, utozenie
drozdzéwek jednowarstwowe, kosze wytozone papierem
spozywczym.
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Paczek z marmolada min 80g/1szt., ciasto drozdzowe,
nadziewane marmolada, ksztatt podtuiny lub okragty, skérka
gtadka, lekko btyszczaca, jasnobrgzowa do brazowej, oblana
10 |lukrem lub posypana cukrem pudrem, smak i zapach szt. 600
aromatyczny, charakterystyczny dla paczkéw, opakowanie
zbiorcze - kosz ptytki, utozenie pgczkdw jednowarstwowe, kosze
wylozone papierem spozywczym.

11 | Ciasto — na kilogramy kg 300

Butka tarta

opakowanie min 6 kg., wysuszona butka pszenna drobno
mielona, sypka, otrzymana przez rozdrobnienie wysuszonego
pieczywa pszennego zwyktego i wyborowego, bez dodatku
12 |nasion, sypka, bez grudek, barwa naturalna, mozie by¢ szt. 40
niejednolita, smak i zapach charakterystyczny dla suszonego
pieczywa, opakowanie zbiorcze - opakowanie jednostkowe -
torebka papierowa, oznakowana, zabezpieczona, materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

10.

11.

12.

13.
14.

Waga pieczywa jest podana netto.

Zamawiajgcy nie dopuszcza stosowania wyrobéw z ciasta gteboko mrozonego.

Zamawiajgcy dopuszcza prawo dokonywania zmian, co do ilosSci w ramach asortymentu
wymienionego w zatgczonych tabelach w zaleznosci od rzeczywistych potrzeb. Zmiany mogg by¢
dokonane w ramach wartosci brutto umowy.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia wartosci umowy w zaleznosci od potrzeb, jak
réwniez zmian ilosciowych w poszczegdlnych asortymentach — bez konsekwencji prawnych i
finansowych dla Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zrealizuje co najmniej 65% wartosci umowy
okreslonej w formularzu ofertowym Wykonawcy.

Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych ani ofert zawierajgcych alternatywy.
Zamowienia sktadane bedg w formie elektronicznej na adres e-mail wskazany w umowie.
Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania artykutéw spozywczych do siedziby Zamawiajgcego
wihasnym transportem na witasny koszt i ryzyko. Dostawy odbywac sie beda maksymalnie 24
godziny od ztozenia zamdéwienia. Koszt dostarczenia musi by¢ wliczony w oferowane ceny
jednostkowe artykutow spozywczych, Wykonawcy nie przystuguje odrebne wynagrodzenie z
tytutu dostarczenia produktéw. Termin pojedynczej dostawy stanowi kryterium oceny ofert.
Chleb pakowany w zbiorcze opakowania (kosze piekarnicze do transportu) bedzie wtasnoscia
dostawcy.

Wykonawca przekazuje zywnos$¢ osobie upowaznionej do odbioru i kontroli ilosciowej i
jakosciowej od godziny 04 : 00 do 07 : 30 w wyznaczonym przez Zamawiajgcego terminie (od
poniedziatku do soboty) z wytaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy.

W przypadku braku mozliwosci wykonania dostawy tj. wystgpienia awarii lub innego zdarzenia
losowego, ktérego Wykonaweca nie byt w stanie przewidzie¢ zobowigzany jest do niezwtocznego
poinformowania Zamawiajgcego.

Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot zamdwienia zgodnie ze zgtoszonym zapotrzebowaniem.

Wymagania z zakresu przedmiotu zamodwienia:
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15.

16.

17.

18.

a) Kazdy produkt winien odpowiada¢ normom jakosSciowym GHP, GMP lub systemowi

HACCP

b) Dostarczony asortyment winien by¢ dobrej jakosci w gatunku pierwszym zgodnie z Polskg

Normg oraz spetnia¢ wymagania wynikajace z obowigzujgcych przepiséw prawa, w

szczegoblnosci okreslone:

- W ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U.
22020 r. poz. 2021).

- W ustawie z dnia 21 grudnia 2000r. o jakosci handlowe] artykutow rolno -

spozywczych (t.j. Dz. U. z 2021 r. poz. 630)
- W Rozporzadzeniu (WE) 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29

kwietnia w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. z UEL 39 z pdzn. zm.).

- W Rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w

sprawie znakowania poszczegélnych rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015

poz. 29 z péin. zm.).

c) Dostarczony przedmiot zamdwienia powinien by¢:

Wyglad: pieczywo i wyroby piekarskie i ciastkarskie nie mogg by¢ zabrudzone,
zdeformowane, bez uszkodzern mechanicznych, bez obecnosci plesni, Sladéw
psucia, dobrze wypieczone (bez zakalca).

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, spalony; zapach: powinien by¢ z
wtasciwym aromatem, niedopuszczalny jest zapach stechty,

Opakowanie: wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,
nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez sladéw plesni i obcych zapachow.
Pieczywo bez opakowania jednostkowego powinno by¢ dostarczone w czystych,
przystosowanych do tego rodzaju asortymentu pojemnikach.,

musi stanowi¢ jednorodng partie produkcyjng, posiada¢ tg sama date
przydatnosci do spozycia;

termin przydatnosci do spozycia okreslony na etykiecie powinien wynosi¢ —

minimum 4 doby od dnia dostawy.

Osoba dowoz3ca produkty spozywcze ma obowigzek posiada¢ do wglgdu aktualne dokumenty:

a. aktualne zaswiadczenie z inspekcji sanitarnej dla $rodka transportu o spetnianiu warunkéw

koniecznych do przewozu zywnosci stanowigcej przedmiot zamdwienia,

b. wifasne orzeczenie sanitarno-epidemiologiczne, zezwalajgce do pracy w kontakcie z

Zywnoscia.

Obstuga realizujgca transport musi zapewnié¢ mozliwosci bezposredniego przy dostawie zwrotu

lub wymiany wadliwego towaru. Obstuga musi by¢é réwniez upowazniona do odbioru i kwitowania

protokotéw wytworzonych na okolicznosc¢ zrealizowania dostawy niezgodnej z umowa.

Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca dostarczat zamoéwiony towar w miejsce wskazane przez

Zamawiajgcego oraz byt obecny podczas sprawdzenia zgodnosci towaru z zamodwieniem.

Zamawiajgcy odmaowi przyjecia towaru w przypadku:

— stwierdzenia nieswiezosci dostarczonego artykutu

— dostarczenia innego asortymentu niz zamdwiony
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— dostarczenia artykutéw w terminie nie uzgodnionym z Zamawiajgcym
— dostarczenia ilosci niezgodnej z zaméwieniem.

19. Wykonawca zobowigzany jest do wymiany wadliwego artykutu zywnos$ciowego na wolny od wad
lub dostarczenia brakujacej ilosci artykutdw maksymalnie do godziny 07:30 nastepnego dnia
roboczego od zgtoszenia.

20. W przypadku posiadania przez Wykonawce innej gramatury anizeli okreslona w pakiecie
asortymentowym, Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos$¢ zamiany gramatury. Wykonawca powinien
przeliczy¢ ceny jednostkowe proporcjonalnie do gramatury podanej w zatgczniku. Zamawiajgcy

nie dopuszcza zadnych skreslen i zmian w asortymencie.

3. DODATKOWE WYMAGANIA:

3.1. Podstawg zobowigzania do zaptaty wynagrodzenia przez Zamawiajgcego zgodnie z ofertg
cenowg jest wystawienie przez Wykonawce odrebnej faktury dla kazdego zamédwienia.
3.2. Zamawiajgcy zrealizuje prawidtowo wystawiong fakture w terminie do 30 dni od dnia jej

otrzymania.

4. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA
Wymagany termin (okres) realizacji zamdéwienia: 6 miesiecy od daty zawarcia umowy, nie wczesniej
niz 0d 25 maja 2026 roku.



